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Lstrella Galicia © recomienda el consumo responsable, alc. 5,5% vol.
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gstrella
Galicia

Especialy

CLASIFICACION
Lager Especial.

ESTILO
Tipo Helles Exportbier.

MATERIAS PRIMAS

Agua de la ciudad de A Corufia, maltas de dos carreras (pilsen
y tostada), maiz y lipulos Nugget y Perle Hallertau.Levadura
seleccionada Hijos de Rivera.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 13°P
VOLUMEN DE ALCOHOL: 5,5%
UNIDADES DE COLOR: 8 EBC

UNIDADES DE AMARGOR: 25 EBU

T2 DE SERVICIO RECOMENDADA: 4-5°C

NOTA DE CATA

&> Cerveza dorada, brillante. Con una espuma blanca, muy

cremosay suave, de alta persistencia en copa.

Suaromarecuerdaalacebadaylamaltadelaque proviene,

con un perfecto balance aromatico entre las maltasy los

ltpulos.

<> Destaca por su amargor, intenso y prolongado.En boca
ligeramente floral y herbal, de calidez moderaday con una
intensay prolongada sensacion lupulada.

(405)

HORECA 2021- CERVEZAS DE HIJOS DE RIVERA
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SIN ADITIVOS.
NADA MAS

Agua de la ciudad de A Corufia, maltas de dos carreras (pilsen
y tostada), maiz y lupulos Nugget y Perle Hallertau. Levadura
seleccionada Hijos de Rivera.

= 5
~ DIHNE
QUE ANADIR.
8,5EBC
15 EBU
Botella de 33 cl Botellade 20 cl 4-5°C

Cerveza sin alcohol, dorada, brillante.
Suaromarecuerdaalas maltas empleadas enla elaboracion
del mosto con sutiles notas florales y lupuladas.

En boca esrefrescante, ligera, con un suave final amargo.
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0,0 Black

Agua de la ciudad de A Coruna, un coupage de cuatro maltas
(Pilsen, Dark, Caramel y Black),lUpulos de las variedades Nugget
y Sladek. Levadura seleccionada de Hijos de Rivera.

GISNE
0,0%
90EBC
25 EBU
5-6°C

Cervezasinalcohol, de color negro, con reflejos cobrizosy
rubi.

Su aroma inicial a maltas tostadas que nos recuerdan a
ahumados, maderay café, abre las puertas a sutiles notas
de carameloy cacao. Moderado perfil floral y lupulado
Sabor Intenso dominado por el aporte sensorial de las
maltas. El dulzor inicial cede su sitio a un amargo tostado
balanceado por una ligera nota acida
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TOSTADA

CLASIFICACION
0,0 Tostada.

MATERIAS PRIMAS

Agua de la ciudad de A Coruna, blend de maltas con diferentes
grados de secado/tostado, maiz, lupulos de las variedades
Nugget, Perley Sladek. Levaduraseleccionada de Hijos de Rivera..

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 6,5 °P
VOLUMEN DE ALCOHOL: 0,0%

UNIDADES DE COLOR: 35 EBC

UNIDADES DE AMARGOR: 20 EBU

T2 DE SERVICIO RECOMENDADA: 4-5°C

NOTA DE CATA

@ Cerveza tostada sin alcohol, de color @mbar oscuro con
reflejos anaranjados.

(\[) El blend de maltas aporta aromas a galletay a corteza
de pan. Las tres variedades de Iupulo nos brindan notas
herbalesy florales.

<> En boca dominan los sabores de las maltas, bien
equilibrados porla presencia de los lupulos. Un suave dulzor
inicial sirve de presentacion para una cerveza con ligeras
notas acidas, ajustada carbonatacion, prolongado regusto
amargo y un final seco. Cerveza plenay refrescante.

HORECA 2021- CERVEZAS DE HIJOS DE RIVERA
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CLASIFICACION
Lager Especial(sin gluten).

MATERIAS PRIMAS

Agua de la ciudad de A Corufia, maltas de dos carreras (pilsen
y tostada), maiz y lipulos Nugget y Perle Hallertau.Levadura
seleccionada Hijos de Rivera.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 13 °P
VOLUMEN DE ALCOHOL: 5,5%
UNIDADES DE COLOR: 9 EBC

UNIDADES DE AMARGOR: 25 EBU

T2 DE SERVICIO RECOMENDADA: 4-5°C

PARTICULARIDADES DEL PROCESO:

Conserva las mismas propiedades sensoriales que la Estrella
Galicia Especial ya que su receta es la misma, con una
particularidad: Mediante laaplicacion de una enzimaen el proceso
de produccion de Estrella Galicia Especial, se consigue degradar
la parte de proteinas del gluten que producen intolerancia en las
personas celiacas.

NOTA DE CATA

&> Cerveza dorada, brillante. Con una espuma blanca, muy

cremosay suave, de alta persistencia en copa.

Suaromarecuerdaalacebadaylamaltadelaque proviene,

con un perfecto balance aromatico entre las maltas y los

|Upulos.

<> Destaca por su amargor, intenso y prolongado.En boca
ligeramente floral y herbal, de calidez moderaday con una
intensay prolongada sensacion lupulada.

(L)

Cervezacertificada conforme al estandar internacional de la Asociacion
de Asociaciones Europeas de Celiacos (AOECS), representada en Espana
por la Federacion de Asociaciones de Celiacos de Espana (FACE).

Botellade 33 cl Botellade 33 cl

CLASIFICACION
Lagernormal.

ESTILO
Tipo German Pils. i

MATERIAS PRIMAS | i
Agua de la ciudad de A Coruna, maltas de dos carreras (pilseny
tostada), lupulo Sladek. Levadura seleccionada Hijos de Rivera.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 11,4 °P
VOLUMEN DE ALCOHOL.: 4,7% }

UNIDADES DE COLOR: 8 EBC .
UNIDADES DE AMARGOR: 25 EBU
T2 DE SERVICIO RECOMENDADA: 4-5°C .

1
PARTICULARIDADES DEL PROCESO:
Con estacervezarendimos homenaje alaPrimera Generacion de
la Familia Rivera. Es el resultado de recuperar la receta original,
aquella German Pils que naci6 de nuestra antigua fabrica hace
mas de 110 anos.

NOTA DE CATA |

< Cerveza de color dorado claro, muy "c}ansparente.

Aromas que recuerdan a la malta pl;ilsen y alacorteza de

pan. | ¥

<& Enbocaesdulce yamarga por i_tjual. Maltosa, ligeramente
lupulada y floral, con sutiles n'otq*s frescas (afrutadas y
herbales). Bien carbonatada, de cq'erpo ligero-medioy con
un agradable postgusto dulce. [
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RESERVA

ESPECIAL

LA MILNUEVE

CLASIFICACION
Lager Extra.

ESTILO
Tipo Helles Bock.

MATERIAS PRIMAS

Agua de la ciudad de A Corufia, maltas de dos carreras (pilsen
y tostada), maiz y lGpulos Nugget y Perle Hallertau. Levadura
seleccionada Hijos de Rivera.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 15 °P
VOLUMEN DE ALCOHOL: 6,5%
UNIDADES DE COLOR: 15,5 EBC
UNIDADES DE AMARGOR: 25 EBU

T2 DE SERVICIO RECOMENDADA: 5-6°C

NOTA DE CATA

@) Espumablanca, abundante y cremosa, cuerpo color ambar
oscuro, limpio y transparente.

ci,) Se caracteriza por la presencia de aromas que recuerdan
a las maltas tostadas, con notas de caramelo y
café torrefacto. El lupulo aparece a continuacion,
proporcionando sutiles notas florales y herbales.

& Pese a ser unalager extra, no se percibe muy alcohdlica,
dejando un agradable y ligero calor en boca como
recuerdo de cada trago.

Botellade 33 cl
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190¢
RED

VINTAGE

LA COLORADA

CLASIFICACION
Lager Extra.

ESTILO
Tipo Doppelbock.

MATERIAS PRIMAS

Agua de la ciudad de A Corufia, maltas de dos carreras (pilsen
y tostada), maiz y lipulos Nugget y Perle Hallertau. Levadura
seleccionada Hijos de Rivera.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 17 °P
VOLUMEN DE ALCOHOL: 8%

UNIDADES DE COLOR: 19 EBC
UNIDADES DE AMARGOR: 27 EBU

T2 DE SERVICIO RECOMENDADA: 5-6°C

NOTA DE CATA

@) Color Oro viejo, limpia y transparente. Con abundante
espuma blancay cremosa, compactay de burbuja fina.

cl_,) Intensa y equilibrada, de cuerpo medio, que se
caracteriza por su aroma a malta tostada y su amargor
prolongado.

& Las sutiles notas de caramelo y café dan paso a los
aromas florales y que recuerdan al ltpulo, ingrediente
que le conferira un amargor que la singulariza y que
acompana en cada trago, balanceando su alto grado
alcohdlicoy suagradable postgusto picante.

HORECA 2021- CERVEZAS DE HIJOS DE RIVERA



CERVEZAS

PARA UNA
INMENSA
MINORIA

| COUPAGE i

™ 1 ovess nEGRA

CERVEZAS f?dl{ recomiends un consumeoe responsable

Botellade 33 cl

BLACK

COUPAGE

LA OVEJA NEQRA

Lager Extra.

Tipo Dunkel Bock.

Agua de la ciudad de A Coruna, coupage de cuatro maltas con
diferentes tipos de tueste, lupulos Nugget y Sladek. Levadura
seleccionada Hijos de Rivera.

16,8 °P
7.2%
95 EBC
27EBU
6-8°C

Una cerveza de color negro, pero transparente y con
reflejos pardo-cobrizos, con una generosa giste de color
beige oscuro.

Aromas tostadosy que recuerdan a maltay café.

En boca destaca por su pronunciado y prolongado
amargor, matizado deliciosamente por las sutiles
notas de fondo: ahumadas, amaderadas, que recuerdan al
regalizy al cacao.

HORECA 2021- CERVEZAS DE HIJOS DE RIVERA



GALICIAN

RED ALE

LA PELIRROJA

Ale.
Irish Red Ale.

Agua de Galicia. Maltas Pale Ale, Carared, Carahell y trigo
torrefactado. Lupulos Nugget, Sladek, Admiral y Provoak.
Levadura SafAle S-04 de Fermentis.

5 | LAMAYORIAPENSARA
- (QUEES OTRA CERVEZA MAS.

[ShE
5%
50EBC
27EBU
6°C

\ AITENTICTOND, Fl FNRRTSRIE
+* HOCERANDARD. MJBQSE €50 SEFE

i FE077) CAMEND, POROE NS LER De color cobre con reflejos rubi. Espuma cremosa de color
SALICLAN [F MUCKDS, PERE beige.
4 ;m Aroma limpio, maltoso, que recuerda a las avellanas y al
RED ALE Ilm . tofe.
- BE Sabor moderadamente tostado, conrecuerdos a bizcocho,
RED ALE umimuscisl frutos sectos (maltas) y ligeramente floral (Iipulos). Con
' E regusto amargoy facil de beber.

Fr

Botellade 33 cl

1906
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0'HARA'S STOUT

ESTILO: Irish Stout.
MATERIAS PRIMAS: Agua, malta pale, maltas tos-
tadas de procedencia irlandesa, ltpulo fuggles,

levadura de O'Hara's.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 10,7 °P.
ABV: 4,3%

COLOR: 130 EBC

AMARGOR: 40 EBU

T2DE SERVICIO: 6-8°C

FCP: 14 meses(botella)/ 10 meses(barril)

NOTA DE CATA

@ De colornegro profundo con tonos rojizos.
Corona de espuma de color marrén claro
con una persistencia generosa que deja
unacapacremosa en lasuperficie. Opaca.

(L) Dominio absoluto de las maltas tostadas.
Caféy chocolate puro. Algun ligero punto
terroso alupulo, algunanotaalicor.

<> Aligual que en nariz, rastros de chocolate
y café pero sin saturar. Cuerpo ligero pero
con capacidad para llenar la boca. Notas
dellupulo fuggles.
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Barrilde 301

0'HARA'S IRISH RED

ESTILO: Irish Red Ale.
MATERIAS PRIMAS: Agua, malta pale ale, malta
caramelo, malta cristal y cebada tostada, lupulo

mount hood, levadura de O'Hara’s.
EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 11,4 °P
ABV: 4,3%

COLOR: 50 EBC

AMARGOR: 25 EBU

T2DE SERVICIO: 6-8°C

FCP: 14 meses(botella)/ 10 meses (barril)

NOTA DE CATA

@ Marrén rojiza, con reflejos rubi. Corona

de espuma generosa. Se aprecia la
’ carbonatacion.

(L) Aroma a malta, con notas tostadas,
algo de cacao. Matices a fruta, hierbas,
procedentes del lupulo Mt. Hood.

= Cuerpo ligero y carbonatacion media.
Secayamarga, casi astringente. Gustos
tostados muy pronunciados con algo de
carameloy piel de naranjaseca. Final largo

y amargo.

Botellade 33 cl
Barrilde 301

0'HARA'S 51ST STATE

ESTILO: |PA.
MATERIAS PRIMAS: Agua, malta Pale Ale, malta
Caramelo, malta Cristal, trigo, 4 lupulos (Citray

Amarillo entre ellos) y levadura.
EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 15 °P
ABV: 6%

COLOR: xx EBC

AMARGOR: 40 EBU

T2 DE SERVICIO: 6-8°C

FCP: xx

NOTA DE CATA

@ Ligeramente dorada, ligeramente turbiay
I conunaespuma blanca.

(L) Intensos sabores a frutas tropicales de
fruta de la pasion, naranja y melocotén
conunligeroamargorapomelo. Las maltas
aportan en boca una sensacion suave y
cremosa.

<> Pperfecta paracombinar con platosde pollo
picante.




Botellade 33 cl
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PERONI NASTRO AZURRO

ESTILO: International Premium Lager.
MATERIAS PRIMAS: Agua, maltas italianas
y centroeuropeas, maiz italiano, lupulos
centroeuropeosyamericanos, ylevadurade baja
fermentacion.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 11,45 °P
ABV:5,1%

COLOR: 5,5 EBC

AMARGOR: 24 EBU

T2 DE SERVICIO: 4-6°C

FCP: 12 meses botella. 6 meses barril

NOTA DE CATA

@ De color amarilloy transparente y espuma
intensamente blanca.

(L) Ligeros aromas de cereal y herbales se
equilibrany nosadelantan las sensaciones
al paso por boca.

<> De cuerpo ligero y bien carbonatada,
el trago es facil y equilibrado. Dulces y
amargos de baja intensidad se balancean
paradarlugaraunacervezarefrescantey
facilde beber.

—

PERONI GRAN RISERVA

ESTILO: Helles Bock.
MATERIAS PRIMAS: Agua, malta de cebada

italiana, lupulo europeo y americano, y levadura

de bajafermentacion.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 14,70 °P
ABV: 6,6%

COLOR: 12 EBC

AMARGOR: 25 EBU

T2 DE SERVICIO: 6-8°C

FCP: 12 meses botella. 6 meses barril

NOTA DE CATA

@ Doradatransparente.
Predominan los aromas a maltay pan con

matices tostados.
<=> Conun amargor medio-bajo, predomina el
cerealenformade dulzory notas maltosas

y tostadas.

Barrilde 301
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GROLSCH

ESTILO: International Pale Lager.

MATERIAS PRIMAS: Agua blanda de las fuentes
originales(18 metros de profundidad). Maltas pro-
cedentes de cebada cultivada enlos Paises Bajos,
Alemaniay Francia exclusivamente para Grolsch.
Lupulos Magnum (Babaros), Perle Hallertauer.
Cepade levadura Lager especifica de Grolsch.
EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 12,6 °P

ABV: 5,0%

COLOR: 130 EBC

AMARGOR: 27 EBU

T2DE SERVICIO: 7°C

FCP: 12 meses botella/ 6 meses barril

NOTA DE CATA

@ Dorada, brillante. Se aprecia la
carbonatacion. Espuma.

(1_,) Notas dulcesy a galletas procedentes de
los cereales. Notas de lupulo, con matices
floralesyahierbarecién cortada.

<=> Notas citricas y herbales. Final amargo,
seco e intensamente refrescante. Cuerpo
ligero. Burbujeante. Equilibrada.

Botellade 45y 33 cl

Botellade 33 cl

GROLSCH RADLER

ESTILO: Radler.
MATERIAS PRIMAS
Unamezclade 40% de cerveza Grolschyzumo de

frutas.

Listado de ingredientes: agua, azucar, cebada,
zumo de frutas (5,1%) a partir de concentrado
(3,2% de zumo de limén y de naranja), aromas, ci-
tricosy otrosaromas, lUpulo.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 1.044
ABV:2,0 %

COLOR: Amarillo palido

T2DE SERVICIO: 3°C

FCP: 9mesesbotella

NOTA DE CATA

Caracter refrescante propio de una Radler; con
la calidady tradicion propias de Grolsch. Con una
mezclade 40% de cerveza Grolschy zumo de fru-
tas, y elaborada solo coningredientes naturales,
Grolsch Radler tiene un sabor dulce y un regusto
muy ligero, con el saborrefrescante que le aporta

ellimon.




Botellade 50 ¢l

ERDINGER WEISSBIER

ESTILO: Weissbier.

MATERIAS PRIMAS: Agua, maltade trigo(+50%),
y de cebada, lipulo Hallertau y levadura weizen.
EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 12,6 °P
ABV:5,3%

COLOR: 10 EBC

AMARGOR: 9,5 EBU

T2 DE SERVICIO: 6-8°C

FCP: 12 meses desde su envasado (botella)/

9 meses (barril)
NOTA DE CATA

@ Dorado pajizo, turbia. Espuma densa,
I cremosay de alta persistencia.

(L) Delicados. Inicio de notas afrutadas, con
algunas notas a flores. Manzana, pera,
platano y algo de melén. Presencia de
especias, dominando el clavo y la canela.
Elgrano(trigo)aparece con notas pajizas.

<=> Absoluto dominio inicial del platano en
combinacién con el clavoy lalevadura. El
grano permanece en segundo plano. La
alta carbonatacion se percibe en boca,
atenuandose conla cremosidad.

Barrilde 20y 301

Botellade 50 cl
Barrilde 301

ERDINGER URWEISSE

ESTILO: Weissbier.
MATERIAS PRIMAS: Aqgua, malta de trigo, malta
de cebada y malta tostada, lipulo Hallertauy

levadura weizen.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 11,9°P
ABV: 4,9%

COLOR:19EBC

AMARGOR: 10,5 EBU

T2DE SERVICIO: 6-8°C

FCP: 12 meses desde envasado

NOTA DE CATA

@ Una cerveza de color dorado claro y

turbia con una espuma blanca, cremosay
I persistente.

(L) Aromas a clavoy especiados se mezclan
con tonos afrutados y dulces que
recuerdan aplatanoy caramelo.

= Un cuerpo medio, conunsuave saborinicial
connotasdelevadura, cerealycarameloy

un postgusto afrutado.

1 Botellade 50 cl
8] Barrilde3sol
{

ERDINGER DUNKEL

ESTILO: Dunkles weissbier.
MATERIAS PRIMAS: Agua, Maltade trigo(+50%),
malta de cebada, maltatostada, l[upulo Hallertau

y levadura weizen.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 12,9 °P
ABV:5,3%

COLOR: 60 EBC

AMARGOR: 9,5 EBU

T2DE SERVICIO: 6-8°C

FCP: 12 meses desde su envasado (botella)/

9 meses (barril)
NOTA DE CATA

@ Marrén oscuro con una espesa, cremosay
I persistente corona de espuma blanca.
(L) Aromas tostados, que recuerdan al
caramelo, el caféy frutos secos.
<=> Predomina el grano, con algo de dulce de
leche, platano, especiasy chocolate. Final
entre secoydulce. Recuerdosachocolate.

Botellade 50 cl

ERDINGER PIKANTUS

ESTILO: Weizenbock.
MATERIAS PRIMAS: Agua, Maltade trigo(+50%),
malta de cebada, malta tostada, lupulo Hallertau

ylevadura weizen.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 16,8 °P
ABV: 7,3%

COLOR: 60 EBC

AMARGOR: 10 EBU

T2 DE SERVICIO: 6-8°C

FCP:12 meses en botellas

NOTA DE CATA

@ Marrén oscuro con destellos rubi. Espuma
l caracteristica de una cervezade trigo.

() Frutas secos oscuros (uvas pasas y
ciruelas). Oporto, pero sin notas a alcohol
o astringencia. Frutas maduras como el
platano, notas a especiasy tierra mojada.

<=> Buen equilibrio con las percepciones de
la fase olfativa con un final dulce y limpio.
Cuerpo medio-bajo, carbonatada.

Botellade 50 cl
Barrilde 301

ERDINGER OKTOBERFEST

ESTILO: Weissbier.
MATERIAS PRIMAS: Aqua, malta de trigo, malta
de cebada, malta de cebada tostada, lupuloy

levadura.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 13,2 °P
ABV:5,7%

COLOR: 9EBC

AMARGOR: 10 EBU

T2 DE SERVICIO: 6-8°C

FCP:12 meses desde envasado

NOTA DE CATA

@ De color dorado turbio. Con una corona de
’ espuma blanca de textura suave.

(L) Notas de frutay clavo combinan con un
intenso fondo de malta.

<=> Enboca el caracter maltoso domina las
sensaciones sobre las caracteristicas
notas afrutadas y especiadas de una
weissbier, las cuales en segundo plano,
proporcionando un caracter mas cercano
aunestilo Oktoberfest.

Botellade 33 cl

ERDINGER ALKOHOLFREI

ESTILO: Weissbier sin alcohol.

MATERIAS PRIMAS: Agua,malta de trigo (+ 50%),
maltade cebada, lupuloHallertauylevaduraweizen.
EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 18,4 °P

ABV: 0,4%

COLOR: 4,2 EBC

AMARGOR: 15 EBU

T2 DE SERVICIO: 6-8°C

FCP: 12 meses desde su envasado (en botella)

NOTA DE CATA

@ Color amarillo, cerveza turbia, con una

notable capade espumablanca, de burbuja
I finay buena persistenciaen copa.

(L) Dulceycuyas principales notas aromaticas
evocan a los cereales empleados en su
elaboracion.

= Unacervezapocoamarga, masbiendulcey
algo acida, con marcado caracter maltoso
yquerecuerdaacereales, peroconsutiles
notasacaramelo, lupuloy frutas. El dulzor
que la caracteriza recuerda a la miel,
proporcionando una personalidad muy
especial a estacervezasinalcohol.
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ERDINGER ALKOHOLFREI
LEMON

ESTILO: Weissbier sinalcohol.
MATERIAS PRIMAS: Agua, malta de trigo,
malta de cebada, lupulo, levadura, 50% bebida

refrescante conzumo de limon.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): xx °P
ABV:0,21%

COLOR: 4,4EBC

AMARGOR: 6,5 EBU

T2 DE SERVICIO: 6-8°C

FCP: 9 meses desde su envasado (en botella)

NOTA DE CATA

@ Erdinger Alkoholfrei Lemon refresca con

su sabor afrutado y fresco de limones
I madurados al sol.

(L) Receta con ingredientes puramente
naturales y sin aromas ni conservantes
artificiales.

= Erdinger AlkoholfreiLemon esunabebida
isotonicay contiene vitaminas(B9, B12, C).

Botellade 33 cl

ERDINGER ALKOHOLFREI
GRAPEFRUIT

ESTILO: Weissbier sinalcohol.
MATERIAS PRIMAS: Agua, malta de trigo,
malta de cebada, lupulo, levadura, 50% bebida

refrescante conzumo de pomelo, zumo de
acerola.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 6,85 °P
ABV: 0,17%

COLOR: 5,3EBC

AMARGOR: 6,5 EBU

T2 DE SERVICIO: 6-8°C

FCP: 9 meses desde su envasado (en botella)

NOTA DE CATA

@) Erdinger Alkoholfrei Grapefruit refresca
I con el sabor agridulce del pomelo.

(L) Receta con ingredientes puramente
naturales y sin aromas ni conservantes
artificiales.

= Erdinger Alkoholfrei Grapefruit es una
bebidaisoténicay contiene vitaminas (B9,
B12, C).

Botellade 33cl
Latade 33cl
Barrilde 20y 301

PUNK IPA

ESTILO: American IPA(21A BJCP).

MATERIAS PRIMAS: Levadura Wyeast 1056
- American Ale. Malta Extra Pale y Caramalt.
Lupulos Chinook, Ahtanum, Amarillo, Cascade,
Simcoe y Nelson Sauvin.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 1.056
ABV:5,6% COLOR: 15EBC

AMARGOR: 35 EBU

T2 DE SERVICIO: 5-7°C

NOTA DE CATA

@ De color dorado y ligeramente turbia,
generaunaespumablancade persistencia
media conunbuenagarre en copa.

(L) Aromas a fruta tropical (fruta de la pasion,
mandarina)y ligeras notas de caramelo
combinados con recuerdos a pino,
especiasy citricos.

<> Plena de sabor, con matices de fruta
tropical, fruta maduray citricos. Cuerpo
ligeramente oleoso a causa de las resinas
aportadas por los lupulos. Carbonatacién
moderada. Final resinoso, amargoy seco.

Botella de 33cl
Barril de 20l

PUNK IPA AF

ESTILO: Alcohol Free IPA.

MATERIAS PRIMAS: Maltas Munich, Cara, Wheat,
yflaked Oats. Lupulos Antanum, Cascade,
Chinook, Citra, Huell Melon y Simcoe. Levadura
Wyeast 1056 - American Ale.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 1.015

ABV: 0.5%

COLOR: -EBC

AMARGOR: 35EBU

T2DE SERVICIO: - °C

NOTA DE CATA

Botellade 33cl
Latade 33cl
Barril de 301

INDIE

ESTILO: Pale Ale/ Session IPA.

MATERIAS PRIMAS: Wyeast 1056 - American Ale.
Maltas Munich, Pale, Caramalt y trigo. Lupulos
Cascade, Columbusy Simcoe.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 1.045

ABV: 4,2% COLOR:-EBC

AMARGOR: 30 EBU

T2 DE SERVICIO: 5-7°C

NOTA DE CATA

@ De color dorada claro, genera una espuma
I blancay cremosa de buenaduracion.

@) Inicialmente dominan los aromas
aportados por la molienda(galletas, pany
bizcocho), surgiendo después los citricos,
algun matiz herbal y ligeras notas de pera
y platano.

<=> Los sabores citricos se apoyan en las
notas dulces aportadas por las maltas.
Moderadamente carbonatada. Ligeray

limpia.

Botella de 33cl
Lata de 33cl
Barrilde 201

DEAD PONY CLUB

ESTILO: Session Pale Ale / West Coast IPA.
MATERIAS PRIMAS: Levadura Wyeast 1056 -
American Ale. Maltas Extra Pale, Caramalt y

Crystal. Lupulos Simcoe, Citray Mosaic.
EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 1.040
ABV: 3,8%

COLOR: 25 EBC

AMARGOR: 40 EBU

T2DE SERVICIO: 5-7°C

NOTA DE CATA

@ De color dorado oscuro con reflejos
cobrizos y ligeramente turbia. Espuma
blanca de persistencia media.

(L) En nariz se aprecianinicialmente notas a
café, toffe y caramelo. Aparecen también
productos de panaderia, paradarpasoala
ralladuradelimény pomelo. Frescas notas
tropicales.

<= Cuerpoligeroy buena carbonatacion. Los
claros maticesresinosos, apino, aportados
por el lupulo, desaparecen rapidamente
dando paso a un paladar muy limpio.




Botella de 33cl
Barrilde 201

ELVIS JUICE

ESTILO: Citrus Indian Pale Ale.

MATERIAS PRIMAS: Maltas Extra Paley Caramalt.
Lupulos Magnum, Amarillo, Simcoe, Citray Mosaic.
Piel de pomelo.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 1.060

ABV: 6,5%

COLOR: 25EBC

AMARGOR: 40 EBU

T2 DE SERVICIO: 5-9°C

NOTA DE CATA

@ De color ambarino dorado con destellos
naranjas. Espuma blanca, jabonosa, de
alta persistencia.

(L) Perfil aromatico dominado por las resinas
del lupulo. Notas citricas y de pino,
percibiéndose también matices florales.

<= Enboca se aprecia amargay ligeramente
acida (reminiscencias a pomelo y
mandarina). Carbonatacion mediay cuerpo
pleno, enelque seaprecialapresenciadela
malta caramelo. Paso porbocaresinosocon
un final limpio con presencia de citricos.

Botella de 33cl

HAZY JANE

ESTILO: New England IPA(NEIPA).

MATERIAS PRIMAS: Agua.

Malta Pale, trigo malteado torrefactadoy copos de
avena. Lupulos Chinook, Amarillo, Citra, Mosaicy
Simcoe.Levadura: Wyeast 1056 - American Ale.
EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 1.065

ABV: 7,2%

COLOR: 15EBC

AMARGOR: 30EBU

T2DE SERVICIO: -°C

NOTA DE CATA

@ Una IPA al estilo de Vermont, con un bajo
amargory cargada de sustancioso caracter
frutal.

(L) Resina de pino, fruta de hueso, mangoy
notas de cascarade lima.

<= Conun cuerpoy una sedosidad que realza

y suavizalos sabores a frutas maduras.

Botellade 33cl

NANNY STATE

ESTILO: Cervezasinalcohol

(Alcohol Free Hoppy Ale).

MATERIAS PRIMAS: Wyeast 1056 - American
Ale. Maltas Munich, Caramalt, Amber, Crystal,

Dark Crystal, Chocolate, trigo y centeno. Lupulos
Amarillo, Simcoe, Centennial, Cascade, Ahtanum
y Columbus.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 1.007

ABV: 0,5%

COLOR: 30 EBC

AMARGOR: 45 EBU

T2DE SERVICIO: 5-7°C

NOTA DE CATA

@ De color ambarino, oscura, casi cobriza.
I Dominado porloslupulosamericanos, que
) A
aportan notas de pomelo, pinoy flores.
<> Una buena carbonatacién sirve de
base a los delicados sabores amargos.

Final seco.

Botellade 33cl

VAGABOND GLUTEN FREE

ESTILO: American Pale Ale(18B BJCP).
MATERIAS PRIMAS: Wyeast 1056 - American Ale.
Maltas Pale, Caramaly Crystal. Lupulos Centennial

y Amarillo.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 1.045
ABV: 4,5%

COLOR: 10EBC

AMARGOR: 55 EBU

T2DE SERVICIO: 5-7°C

NOTA DE CATA

@ De color dorado oscuro, casi ambarinay
espuma blanca.

(\’_,7 Aromaacereales, carameloy frutas(limén,
manzana, pinay albaricoque).

<> Muy ligera en su paso por boca, con un
retrogusto dulce y amargo (resinoso).
Combina los sabores citricos y tropicales
de los lupulos con una ligera base de
caramelo aportada por las maltas. Final
citrico/floral delicadoy elegante.

Botella de 33cl

CLOCKWORK TANGERINE

ESTILO: American Pale Ale.
MATERIAS PRIMAS: Agua, maltas Cara, Crystal
y Pale, lupulos Ahtanum, Amarillo, Cascade,

Citra, Chinook, Nelson Sauvin, Mosaic y Simcoe,
levaduray mandarinas.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 1.045

ABV: 45%

COLOR: 20 EBC

AMARGOR: 35 EBU

T2DE SERVICIO: 7a10°C

NOTA DE CATA

@ Color &mbar claro. Espuma blanca, de
burbujamoderadamente grande conbuena
retencion.

(L) En nariz destacan las notas citricas como
mandarina, pomelo contoquesdelimacon
unfondo de pifa, mangoy grosellasnegras.

<= Enbocaelfirme amargor de pinoylamalta
de caramelo brindan un perfil reconocible
alPA.
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Botella de 33cl

LOST LAGER

ESTILO: Pilsner.

MATERIAS PRIMAS: Agua, malta Pils y Carapils,
lupulos Magnum, Spaltery Saphiry levadura
lager de Weihenstephan.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 1.042

ABV: 4,7 %

COLOR: 18 EBC

AMARGOR: 37 EBU

T2DE SERVICIO: 4a7°C

NOTA DE CATA

@) Aspecto dorado, brillante y limpio
que proporciona la levadura lager
Weihenstephan.

(L) Ennarizse entremezclanlosaromascitricos
y de frutas de hueso que aporta el Saphir.

<=> Enboca tiene un caréacter crujiente con
notasde especiasy caracterde mermelada
de lima todo ello acompanado por un

amargor seco.




Botella de 33cl
Barril de 20l

BRUGSE ZOT BLOND

ESTILO: Belgian Blond Ale.
MATERIAS PRIMAS: Aguade sufabrica, 4 tiposde
malta(de trigoy cebada de dos carreras), azlcar,

lipulos aromaticos Styrean Goldingy Spalt Select
y una cepade levadura belga propia.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 13.5°P

ABV: 6%

COLOR: 13EBC

AMARGOR: 23 EBU

T2DE SERVICIO: 6°C

NOTA DE CATA

@) De color amarillo dorado con una ligera
turbidez. Generosa corona de espuma
blanca y algodonosa.

(L) Las frutas aparecen en forma de peray
manzana, con notas de ciruela verde. Las
especias(cilantroy vainilla) presentan una
intensidad mas baja.

<> Una cerveza ligera y refrescante, con
un claro perfil belga. Equilibrio entre el
gusto dulceyamargo. Regusto especiado,
amargo (lupulado) prolongado y limpio.

Barril de 20l

BRUGSE ZOT DUBBEL

ESTILO: Belgian Dubbel.
MATERIAS PRIMAS: Agua de su féabrica, 6 tipos
de malta (de trigo y cebada de dos carreras),

azucar, lupulo aromatico Saaz checo y una cepa
de levadura belga propia.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 16.5°P

ABV: 7.5%

COLOR: 75EBC

AMARGOR: 27 EBU

T2DE SERVICIO: 8°C

NOTA DE CATA

@ De color caramelo, con reflejos rubiy
una ligera turbidez. Generosa corona de
espumadensa, cremosa, veigue claro.

(l_,) Aromas que recuerdanal caramelo, miely,
al tofe. Ciruelas y manzana caramelizada.
En un sequndo plano surgen las notas
fendlicas(especias).

<> Entrada en boca dulce da paso a un
amargor lupulado y ligeramente tostado.
Manzana, ciruelay platanoy recuerdos a
regaliznegra. Finalamargoy duradero.

Botella de 33cl
Barril de 20l

STRAFFE HENDRIK TRIPEL

ESTILO: Belgian Tripel.
MATERIAS PRIMAS: Aguade sufabrica, Btipos de

malta(de trigo y cebada de dos carreras), azucar,

lupulo aromatico Styrian Goldingy Saazy unacepa
de levadura belga propia.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 19.5°P

ABV: 9%

COLOR: 19EBC

AMARGOR: 35 EBU

T2DE SERVICIO: 6°C

NOTA DE CATA

@ De color dorado ambarino y ligeramente
turbia, de burbuja fina. Corona muy
generosa, blanco huesoy texturacremosa.

(L) Fruta madura (melocotén y corteza de
naranja). Ligeras notas a caramelo y
pimientanegra.

<> Entradaenbocadulce dapasoaunamargor
limpio y persistente. Conjunto afrutado,
especiado (cilantro, pimienta negra),
picante y licoroso, con reminiscencias
medicinales.

Botella de 33cl
Barril de 20l

STRAFFE HENDRIK
OUADRUPEL

ESTILO: Belgian Dark Strong Ale.
MATERIAS PRIMAS: Aguade su fabrica, 5tipos de

malta(de trigoy cebada de dos carreras), azucar,

lipulos aromaticos Styrian Goldingy Saazy una
cepade levadura belga propia.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 122°P

ABV: 11%

COLOR: 100EBC

AMARGOR: 35EBU

T2DE SERVICIO: 8 °C

NOTA DE CATA

@ De color marrén caramelo) y una ligera
turbidez. Generosacoronade espuma. beige,
texturacremosay unaalta persistencia.

.(\I_,) Caramelo y fruta madura con matices
tostados. Uvas pasas, ciruela negray
orejones.

<= Entrada en boca dulce acaramelada que
evoluciona hacia un amargor lupulado y
tostado. Mix de cafe, frutasy especias.

1 Botellade 33cl
| Barril de 301

BUDVAR B: ORIGINAL

ESTILO: Czech Premium Pale Lager.
MATERIAS PRIMAS: Agua blanda, Malta
Pilsen, ltpulo Zatec (Saaz)y levadura de baja

fermentacion propia.

EXTRACTO SECO PRIMITIVO (ESP): 11,9 °P
ABV:5%

COLOR: -EBC

AMARGOR: 22 EBU

T2DE SERVICIO: 5°C

NOTA DE CATA

@ Color dorado, ambarino claro con buena
corona de espuma blanca persistente que
forma aros al desaparecer.

(L) Aromaacereal pero prontoaparece el ltipulo
enformadefrescor, hierbareciéncortaday
flores.

<> De cuerpo ligero, inicialmente es maltosa,
coneldulzory el caracter propio del estilo.
Ese gusto dulce se equilibra con el final a
lupulo, que aporta amargor y un punto de
sequedad.







Agua mineral natural Cabreiroa

CABREIROA

CARACTERISTICAS

Cabreiroa es una agua mineral natural envasada en su origen, mantiene
intacta sus cualidades gracias a los minerales del subsuelo, lo que la
converge en una fuenta de salud y equilibrio.

INDICACIONES

Nuestro cuerpo necesita minerales, con Cabreiroa se pueden reponer
varias veces al dia, ya que contiene Litio, Silice, Sodio, Potasio y Magnesio,
minerales que recargan al 100%
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Cabreiroa aluminio Cabreiroa
Botella50 cl

Caja 20 botellas

Cabreiroa natural Cabreiroa natural
Pet 33 cl

Caja 35 botellas

Cabreiroa natural
Pet 50 cl
Caja 24 botellas

Cabreiroa natural
Pet Sport 75 cl
Caja 12 botellas

Cabreiroa natural
Pet 11
Caja 15 botellas

Cabreiroa natural
Pet151
Caja 6 botellas
Caja 12 botellas

Cabreiroa natural
Pet 21 Bagin Box

Caja carton 8 litros

Botella1l
Caja 12 botellas
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Cabreiroa natural
Botella 33 cl
Caja 24 botellas
Caja 12 botellas

Cabreiroa natural
Botella 50 cl
Caja 20 botellas
Caja 24 botellas

Cabreiroa natural
Botella75 cl
Caja 12 botellas

natural



Magma de Cabreiroa

Manantial
CABREIROA

Manantial
CABREIROA

Magma de Cabreiroa es el agua perfecta para acompanar en la cocina, su
equilibrada combinacion de gas de origen magmatico estimulas las papilas

gustativasy el sentido del gusto, preparando a quién lo bebe para dequstar
mejor cualquier experiencia gastronomica.

MAGMA ORIGINAL
Es un agua pura de origen magmatico, con finas burbujas carbdnicas
naturales, agua de aguja.

MAGMA CON GAS
Es unaagua de origen magmatico, con burbujas carbonicas anadidas.

dr CABREIROA
o CABREIROA

i CABRETROA

& CARREIRDA

> o

oW I oo

Magma de Cabreiroa Magma de Cabreiroa Magma de Cabreiroa Magma de Cabreiroa Magma de Cabreiroa
Original Original Original Original Original Magma de Cabreiroa Magma de CabreiroA  Magma de Cabreiroa Magma de Cabreiroa Magma de Cabreiroa Magma de Cabreiroa
Botella aluminio 50 cl Botella vidrio 11 Botella vidrio 33 cl Pet1l Pet 50 cl con gas con gas con gas con gas con gas con gas
Caja 20 botellas Caja 12 botellas Caja 24 botellas Caja 6 botellas Caja 24 botellas Botella vidrio 11 Botella vidrio 75 cl Botellavidrio50 ¢l  Botella vidrio 33 cl Pet1l Pet 50 cl

Caja 12 botellas Caja 20 botellas Caja 20 botellas Caja 24 botellas Caja 6 botellas Caja 24 botellas



Fontarel

En pleno corazon de Sierra Gorda, en el municipio granadino de Loja,
comunmente conocido como “Ciudad del Agua”, aflora el Manantial El Pilar.
Alli mismo, se envasa el agua del manantial: fresca, transparente y libre
de impurezas.

Fontarel es un agua mineral natural de Andalucia, de mineralizacién débil,
muy recomendable para aquellos que se cuidan.
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Fontarel Natural Fontarel Natural Fontarel ZERO SODIO Fontarel ZERO SODIO
Botella1,51 Botella50 cl Botella1,51 Botella50 cl
Pack 6 botellas Pack 12 botellas Pack 6 botellas Pack 12 botellas
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PONTE DA BOGA
MENCIA

D.0.: Ribeira Sacra.

VARIEDADES: 100% Mencia.

GRADO ALCOHOLICO: 13%

NOTA DE CATA:

Rojo picota intenso. Intensa, tipica de la Mencia de
Ribeira Sacra, con notas de violetas, rosa, mora,
pimienta y un fondoterroso. Presenta una entrada
en boca redonda, con sensacion de golosidad y
equilibrio, con gran frescura y elegancia que dejan
entrever cierta mineralidad.

PONTE DA BOGA
ALBARINO

D.0.: Ribeira Sacra.

VARIEDADES: 100% Albarifo.

GRADO ALCOHOLICO: 13,3%

NOTA DE CATA:

Amarillo verdoso. De buena intensidad, la nariz
es compleja con notas a mermelada de limén, a
albaricoque, a melén, a lavanda y a humo. El vino
presenta un ataque graso, tiene un muy buen
equilibrio gracias a su acidez que le aporta vivacidad.
Esunvino vibrante con una expresion fresca, sabrosa
y persistente.

bameales of ridmados

PONTE DA BOGA
GODELLO

D.0.: Ribeira Sacra.

VARIEDADES: 100% Godello.

GRADO ALCOHOLICO: 12,9%.

NOTA DE CATA:

Amarillo verdoso. De buena intensidad y complejidad,
la nariz recuerda al limén, la chirimoya y la pera
limonera. Luego vienen matices a hierbasy un fondo a
jazmin. El vino presenta un ataque graso, con un gran
equilibrio debido a su elegante acidez que le aporta
vivacidad. Es un vino muy puro con una expresién
mineral, sabrosay persistente.

PONTE DA BOGA
BANCALES OLVIDADOS

D.0.: Ribeira Sacra.

VARIEDADES: 100% Mencia.

GRADO ALCOHOLICO: 13,7%

ENVEJECIMIENTO: En barrica francesa 10 meses.
NOTA DE CATA:

De color violetay matices entrelazados de rosa, mora,
fresa, mina de lapizy pimienta negra.

En boca es sedoso, carnoso y persistente, con buen
equilibrio y taninos presentes que auguran un gran
futuro.

PONTE DA BOGA
EXPRESION HISTORICA

D.0.: Ribeira Sacra.

VARIEDADES: 27% Mencia, 59% Souson,

8% Merenzaoy 6% Brancellao.

GRADO ALCOHOLICO: 13,3%

ENVEJECIMIENTO: Crianza de 10 meses.

NOTA DE CATA:

Nosregala una cestallenade aromas arosa, acereza
deshidratada, a fresa, a aceituna negra, a pimienta
negra, a carbdn vegetal, a vainillay a lavanda. El vino
llenala boca, es envolvente, sabroso y persistente.

PONTE DA BOGA
PORTO DE LOBOS

D.0.: Ribeira Sacra.

VARIEDADES: 100% Brancellao.

GRADO ALCOHOLICO: 12,7%

ENVEJECIMIENTO: Crianza de 10 meses.

NOTA DE CATA:

De color rojo violeta, con un caracteristico aroma
floral arosay a violeta que se entremezclan con la
pimienta fresca y la frambuesa. El vino en boca se
vuelve sutil, equilibrado y armonico, con sus taninos

presentes.

PONTE DA BOGA
CAPRICHO DE MERENZAO

D.0.: Ribeira Sacra.

VARIEDADES: 100% Merenzao.

GRADO ALCOHOLICO: 14,1%.

ENVEJECIMIENTO: En barrica francesa 10 meses.
NOTA DE CATA:

Merenzao de caracteristico color rojo frambuesa, muy
perfumado y delicado, lleno de matices a cereza, a
grosella, intuyendo incluso la piel de la mandarina 'y
un deje vegetal. El paso por boca es suave, acaricia el
paladar y deja una sensacién elegante y persistente.

PONTE DA BOGA
O GODELLO

D.0.: Valdeorras.

VARIEDADES: 100% uva Godello.

GRADO ALCOHOLICO: 13,2%

ENVEJECIMIENTO: Crianza sobre lias de 5 meses en
deposito de acero.

NOTA DE CATA:

Amarillo verdoso palido. De buena intensidad y
complejidad, la nariz recuerda el melocoton, la pina,
acompanado de dulces notas de melény albaricoque.
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HORECA 2021 LICORES Y AGUARDIENTES
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AGUARDIENTE DE ORUJO
75cl

COMPOSICION
Aguardiente de orujo, de lasvariedades
Mencia, Albarifoy Treixadura.
ELABORACION
Destilacionenalambique de cobre(mé-
todo tradicional), por arrastre de vapor.
Seaprovechasolamente el“corazén’, la
mejor fraccién del destilado.
NOTA DE CATA
(&> Transparente. Impecable.
(L., Aroma limpio, fragante y sutil.
& Bocafina, delicada, rica en ma-
tices. Redondo.

LICOR DE HIERBAS
75cl

COMPOSICION

Aguardiente de orujo, hierbas aromati-

cas(Hierba Luisa, menta, regaliz, cane-

la, naranja, azahar, manzanilla, cilantro,

té...)y azucar de cafa.

ELABORACION

Maceracion de las hierbas en el aguar-

diente de orujo, removiendo diaria-

mente, posterior escurrido, adicion de

azucaryfiltrado final.

NOTA DE CATA

&> Bonito coloramarillo, brillante.

(L, Intenso aroma, con recuer-
dos citricos, balsamicos y
especiados.

& Enboca es goloso, evoca re-
cuerdos de campoy monte bajo.
Una explosion de sabores que
inunda el paladar.

CREMA DE LICOR
75cl

COMPOSICION
Aguardiente de orujo, canela, cremade
leche yazucar de cana.
ELABORACION
Lenta maceracion de canela en aguar-
diente de orujo durante dias. Posterior
filtrado paraeliminarlacanelaenrama.
Adicién del punto justo de aztcar en el
aguardiente macerado, que se mez-
clara muy lentamente sobre lacrema
deleche.
NOTA DE CATA
&> Uniformeylimpio.De ocreclaro.
(L) Dulce fusion entre el intenso
aromade lacanelaylafinacre-
ma de leche que culmina con el
delicado toque del aguardiente.
& Paladarsuavey cremoso, desta-
cando suretrogusto persistente
de naturaleza.

LICOR CAFE
75cl

COMPOSICION

Aguardiente de orujo, café Maragogype
de tueste naturaly azicar de cana.
ELABORACION

Maceracion del café Maragogype en
grano, reciéntostado, en elaguardien-
te de orujo, removiendo diariamente,
posterior escurrido, adicion de azlcar
y filtrado final.

NOTA DE CATA

&> Colortostado enribete caoba.
(L, Aromaa café-café, contrasfon-
do limpio de buen orujo.

& Enbocaesgolosoyrecurrente.

Aguardientes Quenza

Cuando el bagazo entra en el alambique, el fuego y el vapor obran un milagro.
Elresultado es un aguardiente transparente y equilibrado.

Un sabor que resume lo mejor de nuestra tierra. Que lleva en su interior
toda la sabiduria y todo el carino que solo esta en las cosas hechas
artesanalmente. Una tradicion milenaria, segun la cual se destila nuestro
aguardiente de la Unica manera posible. Gota a gota.

Cremade orujo
50cl

Licor café de Galicia
50cl

LA
DL GALICLA

| DUENZ

L

Orujo de Galicia
50cl

Licor de hierbas de Galicia
50cl
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Ron Caney F de Formentera

F de Formentera o como atrapar en una botella de ginebra la brisa del Mediterraneo, el azul de la posidonia, el sol del
amanecer en una pequena cala, el aroma de las salinas del tomillo limonero, del romero, de la higuera... Elaborada
integramente enlaisla, seleccionando cereal de laméaxima calidad y posteriormente destilando. Una vez obtenido el
destilado, se macera lentamente en frio durante una media de 30 dias con hierbas silvestres autdctonasy pequenas
frutas tradicionales de laisla. La esencia de Formentera en una ginebra.

Fabricado en Santiago de Cuba. Caney es un nombre de origen taino y un homenaje a la casa de los aborigenes
de laisla. La marca se presento por primera vez en 1934 y se caracteriza por ser afiejado de manera natural.
Las condiciones y tiempo de almacenamiento segun su clasificacién, un estricto control de las mezclas de
aguardientesy su origen, le otorgan su bouquet caracteristico e inigualable, refinado, con prestigio y de excelente
calidad, que lo convierten en el legitimo heredero del mas genuino Ron Ligero de Cuba.
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RON CANEY 12 ANOS
70cl

Envejecido por al menos 12 anos, de
color ambar rojizo, combina aromas

RON CANEY ANEJO
70cl

Es una mezcla de rones envejecidos
hasta siete anos. Combinalos sabores

¥

RON CANEY CARTA BLANCA
70cl

Fabricados con el alcohol de cana mas

selecto del Oriente de Cuba que le pro-

RON CANEY ORO LIGERO
70cl

Esunrondegranfinura, que trasmadu-
raraproximadamente5anos, ofreceun

BOTANICOS

Granada,salvia, melisa, menta,
higuera, almendra, romero, enebro,
frutas locales, tomillo limonero.

NOTA DE CATA

& color azul turquesa intenso
cuando se sirve solo y un azul claro
en el combinado con refresco
incoloro.

(\I_» Aromaticamente intensa y
fragante. Destacan las notas que
nos transmite el Mediterraneo,
como por ejemplo almendra verde,
mora silvestre y sensaciones
citricas procedentes de la hierba
luisa y el tomillo limonero.

< Sensacion frescay agradable
donde destaca la fruta roja y
madura.

complejosdevainillay naranja, consa-  complejos de la vainilla, del chocolate  porciona exquisitas caracteristicasen  saborpicantey muyredondeadoaroble GRADO ALCOHOLICO0:38% e
bores especiadosy citricos. Poseeun  extra fino y levemente afrutado, que el paladar para el deleite de quienlo  yladulzuradelavainilla.

aroma maderable y un adecuado equi-  se proyectan conlaadiciondeunpoco  consume, el Ron Carta Blancaesideal  Sucolor dorado, oro ligero, brinda un

librioentre el delicado saborafrutadoy  deagua. paralamezclaencocteles, concedien-  regalo visual muy gratificante. F DE FORMENTERA

larobustezdelaguardiente. Evoca, en-
tre otras, sensaciones de cacao, caféy
tabaco, siendo al mismo tiempo suave
yrobusto al paladar.

GRADO ALCOHOLICO: 40%.

GRADO ALCOHOLICO: 38%

dounespecial gusto parael tradicional
Daiquiri

GRADO ALCOHOLICO: 38%.

GRADO ALCOHOLICO:38%

70cl
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TINTO DE VERANO
Botella de 33cl, lata
de 25cl Yy barril de 301
Alrededor de La
Titay de su clasico
Tinto de verano
surgen los momentos
mas divertidos y
espontaneos en
buena compania.

LATITA
REBWIMD

A

REBUJITO

Lata de 25cl
Inspirado en la
alegria del sur, para
tomar acompanado
de la suave brisa
marina. Aroma
inicial a manzanilla,
acompanan la menta
y el limon aportando
un caracter muy
refrescante. Dulce

y ligeramente
carbonatado, resulta
muy facil de beber.

r AT

LATITA
, ERin
L HCA
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TINTO DE VERANO SANGRIA SANGRIA BLANCA
LIMON Lata de 25¢l Lata de 25cl
Botella de 33cl, latade  y barril de 301 Uno de los

25cly barril de 301
La version mas
refrescante de nuestro  y afrutado siempre
clasico Tinto de que quieras. Junto
verano, con un toque conel Tintode

combinados mas
“chic” de La Tita.
Perfecto para las
largas noches de
Verano. Notas

Disfruta de este
combinado divertido

de limon. Verano, forma la citricas, sabor
parejamas clasicade  agradabley fresco
LaTita. con ataque dulce
y ligero tacto
e alcoholico.

MOSTO ZUVIT

Botella vidrio 11y botella 20 cl

Bebida elaborada a partir de 100% zumo, que destaca por su aspecto
brillante y su sabor dulce y afrutado con notas de miel. Se amplia la

gama, con el lanzamiento de Zuvit tinto. En este caso, se ha trabajado
especialmente en consequir un equilibrio entre la astringencia del zumo
de uva tintay el sabor dulce del zumo de uva blanca con el objetivo de
elaborar un mosto diferente que, manteniendo la esencia dulce y afrutada
de un mosto, se diferenciase, aportando unas notas astringentes.

SIDRA DULCE MAELOC

Botella de 75cl, 33cly 20 cl

Lata'de 33cl y KeyKeg de 30l
COLOR: Amarillo dorado brillante.
AROMA: Limpio y equilibrado, con
notas frutales, sensacion de acidez.
SABOR: En boca recurrente y
goloso.

SIDRA PINA PERA MAELOC
Botella de 33cl y lata de 33cl
KeyKeg de 20l

COLOR: Amarillo ocre.

AROMA: Natural con turbidez por el
contenido de fruta.

SABOR: Muy suave y dulce a zumo
de pina. La notable acidez de la
pinay la sidra fusionan entre siy
son equilibradas por el frescor que
aporta la pera, Poco alcoholico

SIDRA SECA MAELOC

Botella de 50cl, 33cly 20 cl

Lata de 33cl y KeyKeg de 30l
Elaborada segun el proceso original
de las antiguas sidras celtas.
COLOR: Naranja ocre, brillante, con
irisaciones salmon.

AROMA: Equilibrado con tanicas
natas de su peculiar variedad.
SABOR: Francoy ligeramente amargo.

SIDRA SIN MAELOC

Botella de 75cly 20 cl

COLOR: Amarillo dorado.
ASPECTO: Brillante con fina
burbuja.

SABOR Y AROMA: Ligeras notas de
sidra y compota de manzana; sabor
dulce-acido, refrescante pero meloso
por el contenido del zumo.

SIDRA DE FRESA MAELOC
Botella de 50cl, 33cly 20 cl

Lata de 33cl y KeyKeg de 30l
COLOR: Rosado intenso y brillante.
AROMA: Agradable fusion entrte las
golosas fresasy el peculiar caracter
dela madurez citrica del yuzu.
SABOR: Ligeras notas a fresa en
retrogusto de la sidra de la que
procede.

SIDRA EXTRA ECOLOGICA
Botella de 75cl

COLOR: Amarillo dorado brillante
con fina burbuja.

AROMA: Limpio y equilibrado, con
notas frutalesy sensacion de acidez.
SABOR: Franco, dulce, chispeante
con notas citricas.

SIDRA DE MORA MAELOC

Botella de 50¢l, 33cly 20 cl

Lata de 33cl y KeyKeg de 30l
COLOR: Rosado y brillante.
AROMA: Aroma a sidra con notas de
frutos del bosque.

SABOR: Sabor a mora, dulzén pero
ligeroy refrescante.

SIDRA NATURAL ECOLOGICA
Botella de 75¢l

COLOR: Con irisaciones pajizas, en
rama con sensacion de aguja natural.
AROMA: Limpio y equilibrado, con
notas frutales y sensacion de acidez.
SABOR: Franco con equilibrio
acidez-amargor, moderadamente
astringente.

SIDRA PERA MAELOC

Botella de 75¢l, 33cly 20 cl

Lata de 33cl y KeyKeg de 301
COLOR: Amarillo doradoy brillante.
AROMA: Intensas notas de pera
y citricos que aportan una gran
frescura.

SABOR: Suave a sidra con pera.

- SIDRAS
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ELABORADO CON LUPULO CASCADE
CULTIVADO EN GALICIA,
PETALOS DE ROSA, HIERBA DE SAN JUAN,
ARTEMISA, AJENJOS,

LIRIO DE FLORENCIA Y OTROS.

Contenido alcohol 15% vol.

VERMUT RIVERA
Botella de 75¢l y barril de 10L

VERMUT

conBOTANICOS, FLORES Y LUPULO

ELABORADO CON GENGIANA GALLEGA,
CORTEZA DE NARANJA AMARGA,
AJENJO Y CENTAUREA AROMATIZADO
CON RAIZ DE RUIBARBO.

Contenido alcohol 15% vol.

VERMUT RIVERA BLANCO
Botella de 75c¢l
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HI1JOS DE RIVERA, S.A.U.

Poligono Industrial A Grela
C/ Jose Maria Rivera Corral, 6
15008 A Coruna
Centralita 98190 1906
www.estrellagalicia.es



